


-10%
sur les plats et pizzas

à emporter 
auf Takeaway-Gerichte und Pizzen

La qualité et les saveursLa qualité et les saveurs
 de « La Luna » chez soi ! de « La Luna » chez soi ! 

Die Qualität und die Aromen  
von “La Luna” zu Hause!

Cher(e)s client(e)s, 
veuillez nous indiquer vos allergies éventuelles à la commande s’il vous plaît.

Nous vous souhaitons un bon appétit ! 

Liebe Kundinnen und Kunden,
bitte teilen Sie uns bei der Bestellung etwaige Allergien mit.

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit!

Votre pizzeria vous propose  
une pâte à pizza levée pendant  

au moins 48 heures  
à température contrôlée.  

Nous sélectionnons également  
avec soin des ingrédients  

de haute qualité.

Ihre Pizzeria bietet Pizzateig, der mindestens  
48 Stunden bei kontrollierter Temperatur geht.

Wir wählen auch sorgfältig  
hochwertige Zutaten aus.



Softs
	
Val eau plate ou gazeuse (stilles/ sprudel Wasser) 

25cl / 50cl / 1L	 2,50 / 5 / 10
Val orange, citron, tonic, ice tea, agrume	 3,50
Pepsi, Pepsi Max	 3,50
Looza orange, pomme-cerise, ACE, pomme	 3,50

Bières
	
Eupener Pils (au fût)	 3

Mazout, Tango, Schuss	 3,50

Tongerlo Blonde	 5,50

Tongerlo brune	 5,50

Charles Quint blonde	 5,50

Kwak	 5,50

Mystic Cerise	 4,50

Peroni (pils italienne)	 4,00

Primus	 3,50

Gin & tonic
	
Gin Mare	 13
Fever-Tree Premium Mediterranean 

Gin Mare Capri 	 13
Fever-Tree Premium Indian Tonic Water

Gin Double You	 12 
Fever-Tree Premium Elderflorwer

Cocktails
	
Aperol Spritz	 9
Prosecco, Aperol, eau gazeuse, orange

Hugo	 10
Prosecco, sirop de fleurs de sureau, menthe, citron vert

Espresso Martini	 13
Café Marula

Mojito	 12
Rhum, Fever-Tree Mojito Mixer

Porn Star Martini	 13
Vodka, Fever-Tree Passion Fruit Martini Mixer,  
shot de Prosecco

Negroni 	 12
Rosso Antico, Gin Mare, Select Aperitivo

Mocktails
	
Virgin Mojito	 8
Fever-Tree Mojito Mixer

Mediterranean Spritz	 8
Opius Albedo, Fever-Tree Premium Mediterranean



Apéritifs
	
Coupe de Prosecco (glas)	 8
Apéritif Maison	 8
Martini rouge / blanc (Rot / Weiß) 	 6,50
Campari 	 6,50
Gancia 	 6,50
Pineau blanc / rosé (Weiß / rosé) 	 6,50
Kir vin blanc (Mit weißwein) 	 6,50
Bitter sans alcool (Ohne Alkohol)	 5
Crodino sans alcool (Ohne Alkohol)	 5
Picon vin blanc/bière (Weißwein, Bier) 	 8
Rosso Antico	 6,50
Cynar	 6,50
Safari	 6,50
Pisang 	 6,50
Batida	 6,50
Ricard 	 6,50
Accompagnements (Zustaz) :  
Pepsi, jus d’orange 
(Orangensaft), tonic 	 1,50

Vin du patron
(blanc, rouge, rosé)

	
Verre	 4,50
1/4 de litre	 9
1/2 litre	 15
1 litre	 25

 
Grande sélection de vins à la ficelle,  

demandez-nous conseil. 

Große Auswahl an Weinen nach Flaschengewicht,
fragen Sie uns nach Rat.

Alcools
	
Eau de vie : poire	 9
Grand Marnier	 9
Cointreau	 9
Calvados	 7 
Baileys	 6,50
Averna	  6,50
Ramozzotti 	 6,50
Vecchio Amaro del Capo	 6,50



Grappa
	
Grappa «maison»	 6,50
Grappa canelle, chocolat ou miel 	 7
Grappa limoncello	 7
Grappa Amarone	 14
Grappa di Sassicaia	  17,50

N’hésitez pas à nous demander  
nos variétés de Gin et Grappa  

qui change au rythme  
de nos découvertes,   

demandez-nous conseils.
 

Zögern Sie nicht, uns nach unseren Gin- und  
Grappa-Sorten zu fragen, die sich im Einklang  

mit unseren Entdeckungen ändern.  
ragen Sie uns nach Rat.

Whisky
	
J&B 	 8
Johnnie Walker 	 9
Jack Daniels	 10

Rhum
	
Bacardi blanc	 6,50
Havana brun	 8
Diplomatico Riversa	 11
Don Papa	 10
Zacapa 23 ans d’âge	 15,50

Cognac
	
Cognac VS	 9
Cognac VSOP	 11

Boissons 
chaudes

	
Café ou déca	 3,50
Expresso	 3,50
Double Expresso 	 4
Correto	 7
Cappuccino (déca, chantilly ou italien)	 4
Macchiato	 4
Irish Coffee	 11
Italian Coffee	 10
Thé	 3,50



Potages 
SuppenSuppen

	
Minestrone dell’Ortolano  
aux 13 légumes, toast pesto maison	 15
Minestrone dell’Ortolano mit 13 Gemüsesorten,  
hausgemachtem Pesto-Toast

Crème de tomates, croûtons, basilic, buratta	 13
Tomatencremesuppe, Croutons, Basilikum, Burrata

Salades 
SalateSalate

	
Salade mixte	 11
Mischsalat

Salade César Royale :  
lamelles de suprême de poulet panés, iceberg, 
concombre, sauce Parmesan, œuf dur	 19
Kaiser Salat Royale : panierte Hühnchenbruststreifen,  
Eisbergsalat, Gurke, Parmesanauce, Hartgekochtes Ei

Salade Caprese : tomates, mozzarella, rucola	 16
Caprese-Salat: Tomaten, Mozzarella, Rucola

Entrées froides 
Kaltes VorspeisenKaltes Vorspeisen

	
Bruschettes aux dés de tomates et basilic 	 12
Bruschetta met tomatenblokjes en basilicum

Burrata selon l’humeur du chef	 15
Burrata, volgens de keuze van de chef

Vitello tonnato : veau, thon,  
mayonnaise, câpres, anchois	 19
Vitello tonnato: kalfsvlees, tonijn, mayonaise,  
kappertjes, ansjovis

Carpaccio d’Angus beef à l’huile d’olive extra  
vierge, rucola, champignons frais en lamelles 
et copeaux de Parmesan 	 18
Angus beef carpaccio met extra vierge olijfolie, rucola,  
Frische Champignons in Scheiben en parmezaanvlokken

Carpaccio de saumon et coquilles  
St-Jacques à l’huile de citron	 21
Zalm- en sint-jakobsschelp carpaccio met citroenolie

Thon rouge (sashimi), coupé en tranches,  
caponata d’aubergines, mayonnaise au wasabi	 24
Blauflossen-Thunfisch (Sashimi), in Scheiben geschnitten,  
Auberginen-Caponata, Wasabi-Mayonnaise



Entrées chaudes 
Warme vorspeisenWarme vorspeisen

	
Croquettes (2pc) maison aux 3 fromages	 16
Hausgemachte Kroketten (2 Stk.) mit 3 Käsesorten

La Parmigiana :  
aubergines, tomates, mozzarella,  
Parmesan, basilic 	 16
Parmigiana: Auberginen, Tomaten, Mozzarella, Parmesan, Basilikum

Calamars à la sicilienne :  
tomates, câpres, olives, piment, Talgash	 19
Sizilianische Calamari: Tomaten, Kapern, Oliven, Chili, Talgash

Scampis « La Luna » :  
coulis de tomates légèrement crémé,  
pointe d’ail, petits légumes	 21
Scampis „La Luna“: Tomatensauce mit einem Hauch Sahne,  
Knoblauch, kleine Gemüse

La friture mixte :  
scampis, calamars, sauce tartare maison 	  22
Gemischte Frittierte: Scampis, Calamari, hausgemachte Tartarsauce

Pâtes 
PastaPasta

	
Lasagne al forno	 17

Paccheri à la tomates fraîches, basilic  
et copeaux de Parmesan	 21
Paccheri mit frischen Tomaten, Basilikum und Parmesanraspeln

Cannelloni de veau, tomates cerises,  
ricotta salée	  23
Cannelloni mit Kalbfleisch, Kirschtomaten,  
gesalzener Ricotta

Tagliatelle verte, crème ail et scampis 	  23
Grüne Tagliatelle, Knoblauchcreme und Scampi

Spaghetti carbonara à la chitarra  
et à la truffe • pâtes fraîches, pancetta,  
tapenade de truffe	 23
Spaghetti Carbonara à la Chitarra mit Trüffeln • frische Pasta,  
Pancetta, Trüffeltapenade

Spaghetti vongole	 27
Spaghetti Vongole

Tagliatelle aux truffes noires, copeaux  
de Parmesan, champignons marinés et speck	 23
Tagliatelle mit schwarzen Trüffeln, Parmesanraspeln,  
marinierten Pilzen und Speck

Spaghetti aux fruits de mer	 31
Spaghetti mit Meeresfrüchten

Spaghetti polpettes, sauce napolitaine	 21
Spaghetti Polpettes, Tomatensauce



Viandes 
FleischFleisch

	
Escalope Milanaise :  
viande de veau, roquette	 27
Milanaise-Schnitzel: Kalbfleisch, Rucolasalat

Osso bucco alla milanaise	 30,50
Osso Bucco alla Milanese

Escalope « La Luna » :  
médaillon de veau panné, jambon de parme, 
mozzarella, tomate crème, petits légumes	 30,50
„La Luna“ Schnitzel: Kalbsmedaillon paniert, Parmaschinken,  
Mozzarella, Tomatencreme, kleine Gemüse 

Escalope Parmigiana :  
viande de veau, aubergine, Buffala	 30,50
Parmigiana-Schnitzel: Kalbfleisch, Auberginen, Buffala 

Tagliata d’entrecôte irlandaise de bœuf,  
roquette, champignons frais en lamelles 
et Parmesan	 39,50
Tagliata vom irischen Rindersteak mit Rucola,  
Frische Champignons in Scheiben und Parmesan

Hamburger  « La Luna » :  
Black Angus (180gr), fontina, salade,  
tomates, sauce maison, frites	 22
Hamburger „La Luna“: Black Angus (180 g), Fontina, Salat, Tomaten,  
hausgemachte Sauce, Pommes frites

Viandes sur pierre, accompagné de frites,  
salade et de ses 3 sauces chaudes 
Auf heißem Stein gegartes Fleisch, serviert mit Pommes frites, 
 Salat und drei warmen Saucen 
Filet pur de bœuf Rinderfilet 	 36 
Pavé de Blanc Bleu Belge 	 30 
Steak vom Belgischen Blauweißen Rind

Poissons 
FischFisch

	
Cabillaud en nage de vongole,  
tombé d’épinards et purée maison	 31
Kaballau in Vongole-Brühe, geschwenktes Spinat und hausgemüster Püree 

Pavé de saumon à la Toscane :  
crème, épinards, tomates cerises	 28
Lachssteak Toskanisch: Creme, Spinat, Kirschtomaten

Poisson du jour	 prix selon le marché
Fisch des Tages	 Preis je nach Markt

Tous nos plats sont accompagnés  
de salade, frites, pâtes, croquettes ou purée

Supplément frites : 3,50 
Supplément sauce chaude : 4,50

Alle unsere Gerichte werden mit Salat,  
Pommes, Pasta, Kroketten oder Püree serviert.
Pommes extra: 3,50 • Heiße Sauce extra: 4,50



Pizzas 
PizzenPizzen

	
Margherita	 12,50
Tomate, mozzarella, origan
Tomate, Mozzarella, Oregano

Marinara 	 12,50
Tomate, anchois, câpres, ail, piquant
Tomate, Anchovis, Kapern, Knoblauch, scharf

Romana	 13,50
Tomate, mozzarella, jambon
Tomate, Mozzarella, Schinken

Funghi	 14,50
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, origan
Tomate, Mozzarella, Schinken, Champignons, Oregano

Exotique 	 14,50
Tomate, mozzarella, jambon, ananas, origan
Tomate, Mozzarella, Schinken, Ananas, Oregano

Salami	 13,50
Tomate, mozzarella, salami, origan
Tomate, Mozzarella, Salami, Oregano

Bolognaise	 14,50
Tomate, mozzarella, sauce bolognaise
Tomate, Mozzarella, Bolognese-Sauce

4 Saisons	 15,50
Tomate, mozzarella, jambon, champignons,  
artichauts, origan
Tomate, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken, Oregano

Cappriciosa 	 17
Tomate, mozzarella, jambon, champignons,  
œufs dur, artichauts, olives, origan
Tomate, Mozzarella, Schinken, Champignons, hartgekochte Eier,  
Artischocken, Oliven, Oregano

Calzone	 15,50
Tomate, mozzarella, jambon, origan
Tomate, Mozzarella, Schinken, Oregano

Peperoni	 15,50
Tomate, mozzarella, poivrons, origan, oignons
Tomate, Mozzarella, Paprika, Oregano, Zwiebeln

Napolitaine	 14,50
Tomate, mozzarella, anchois, câpres, origan
Tomate, Mozzarella, Anchovis, Kapern, Oregano

Siciliana	 15
Tomate, mozzarella, anchois, câpres, olives, origan
Tomate, Mozzarella, Anchovis, Kapern, Oliven, Oregano

Parmigiana	 16,50
Tomate, mozzarella, aubergine, basilic, Parmesan, origan
Tomate, Mozzarella, Aubergine, Basilikum, Parmesan, Oregano

Vegetarienne	 17,50
Tomate, mozzarella, champignon, artichauts, aubergines,  
poivrons, origan
Tomate, Mozzarella, Champignons, Artischocken, Auberginen,  
Paprika, Oregano

La Luna	 18,50
Tomate, mozzarella, jambon de Parme, gorgonzola, 
dés de tomates, rucola, copeaux de Parmesan
Tomate, Mozzarella, Parmaschinken, Gorgonzola, Tomatenwürfel,  
Rucola, Parmesanflocken
Scampi et rucola	 17,50
Tomate, mozzarella, scampis, dés de tomates, rucola, ail
Tomate, Mozzarella, Scampi, Tomatenwürfel, Rucola, Knoblauch

Rucola	 14
Tomate, mozzarella, dés de tomates, rucola 
Tomate, Mozzarella, Tomatenwürfel, Rucola

4 fromages	 17
Tomate, mozzarella, Gorgonzola, Taleggio, Parmesan
Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio, Parmesan

Arrabiata	 17
Tomate, mozzarella, gorgonzola, salami piquant,  
champignons, origan
Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, scharfe Salami, Champignons, Oregano



Irlandaise	 18
Tomate, mozzarella, saumon fumé, oignons, ail
Tomate, Mozzarella, geräucherter Lachs, Zwiebeln, Knoblauch

Fruits de mer 	 18,50
Tomate, mozzarella, fruits de mer, origan, ail
Tomate, Mozzarella, Meeresfrüchte, Oregano, Knoblauch

Thon 	 16
Tomate, mozzarella, thon, oignons, origan, ail
Tomaat, Mozzarella, Tonijn, Uien, Oregano, Knoflook

Mixte	 17,50
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, salami,  
oignons, poivrons, origan
Tomaat, Mozzarella, Ham, Champignons, Salami, Uien, Paprika, Oregano

Cacciatore	 16,50
Tomate, mozzarella, jambon, salami piquant, gorgonzola
Tomaat, Mozzarella, Ham, Pittige Salami, Gorgonzola

Poulet	 16,50
Tomate, mozzarella, poulet, épinards, ananas
Tomaat, Mozzarella, Kip, Spinazie, Ananas

Chèvre	 16,50
Tomate, mozzarella, chèvre chaud, pancetta, poulet
Tomaat, Mozzarella, Warme Geitenkaas, Pancetta, Kip

Etna	 17
Tomate, mozzarella, salami piquant, bolognaise,  
poivons, oignon
Tomaat, Mozzarella, Pittige Salami, Bolognese, Paprika, Ui

Renato	 16,50
Tomate, mozzarella, jambon, salami piquant, bolognaise,  
chamignons, œuf dur
Tomaat, Mozzarella, Ham, Pittige Salami, Bolognese,  
Champignons, Hardgekookt Ei

Dégustation de la Luna	 18,50
Tomate, mozzarella, parme, aubergines, copeaux de Parmesan,  
scampis, rucola, tomates fraîches, gorgonzola
Tomaat, Mozzarella, Parmezaan, Aubergines, Parmezaan Schaafsel,  
Scampi, Rucola, Verse Tomaten, Gorgonzola

Las Vegas	 18,50
Demi scampis et demi Luna
Halve scampi en halve Luna

Chiara 	 20,50
Tomate, mozzarella, scampis, St-Jacques, rucola, tomates fraîches
Tomaat, mozzarella, scampi, sint-jakobsschelpen, rucola, verse tomaten

Sorrento 	 18,50
Tomate, mozzarella fraiche, jambon de parme,  
vinaigre balsamique, Parmesan, rucola
Tomaat, verse mozzarella, Parmaham, balsamicoazijn, Parmezaan, rucola

Caprese 	 16
Tomate, mozzarella, tomates fraîches, mozzarella fraiche,  
Parmesan, rucola
Tomaat, mozzarella, verse tomaten, verse mozzarella,  
Parmezaan, rucola

Du chef	 18,50
Tomate, mozzarella, saucisse de Sienne fraiches,  
épinard, poivrons, caciocavallo
Tomaat, mozzarella, verse Sienese worst, spinazie, paprika,  
caciocavallo

Forestière	 18,50
Tomate, mozzarella, cèpes, pleurotes, salami piquant, poivrons,  
Parmesan, caciacavallo
Tomaat, mozzarella, porcini paddenstoelen, oesterzwammen,  
pittige salami, paprika, Parmesan, caciocavallo

Pizzas blanches /weiße Pizza
Mortadelle 	 18,50
Tapenade truffe, mozzarella, mortadelle, pistache, burrata
Trüffel-Tapenade, Mozzarella, Mortadella, Pistache, Burrata

Estiva	 18,50
Mozzarella di bufala, tomates cerises,  
rucola, Parmesan, vinaigre balsamique
Buffelmozzarella, cherrytomaten, rucola, Parmesan, balsamicoazijn

Focaccia à l’huile d’olive / mit Olivenöl 	 9
Par supplément / Pro Beilage 	 2
Sup. rucola / Beilage rucola	 2,50
Sup. Parmesan / Beilage Parmesan	 2,50
Sup. jambon de Parme / Beilage Parmaschinken 	 3
Sup. Scampi / Beilage scampi 	 2/pièce



Desserts 
fait maison*

Hausgemachte DessertsHausgemachte Desserts**
*excepté nos glaces  /  *Außer unserem Eis

	
Tiramisu	 8

Crème brûlée, fleur d’oranger	 7,50
Crème brûlée, Orangenblüte

Profiteroles, glace vanille,  
chocolat chaud et chantilly	 8,50
Profiteroles, Vanilleeis, heiße Schokolade und Schlagsahne

Vraie Dame Blanche,  
chocolat chaud et chantilly	 9
Echte Dame blanche mit heißer Schokolade und Schlagsahne

Café glacé au vieux rhum	 10
Eiskaffee mit altem Rum

Moelleux au chocolat et sa boule de glace	 10
Schokoladenkuchen mit einer Kugel Eis 



Ouvert tous les jours dès 10h30. Fermé le mardi midi et soir & le samedi midi. 
Täglich geöffnet ab 10:30 Uhr. Geschlossen am Dienstagmittag und -abend sowie samstagsmittag.


